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www.facebook.com/chokladolakrits — Instagram: chokladolakrits

Duka ett lakritsbord i stéllet for tarta pa bréllopet! Det féreslar
BréllopsGuiden isamarbete med festivalarrangdren Choklad & Lakrits.
Se inspirationsutstdllningen pa &rets lakritsfest. Tone Rérseth stylade
och Erika Lidén fotograferade bilden ovan.

Valkommen till
varldens storsta

LAKRITSFEST!

Vi dr glada for att du vill vara var gést. For andra aret i rad fyller
vi nu Annexet vid Ericsson Globe med lakrits. Arets tema, detta
sjdtte festivaldr, dr lakrits i mat och bakning. Festivalkock &r
den internationellt erkinda kocken Elisabeth Johansson.

Tack till var huvudsponsor som for tredje aret ar Lakrits-
fabriken, i &r med systerforetaget Lakritskungen. Tack ocksa
till var ljusdesigner Helena Andersson Akerberg pa Lighthouse
och tack till Nammi Godis f6r scenen. Lat dig vdl smakal!

TUIJA RASANEN
festivalarrangor
ANETTE JONSSON
marknadsansvarig

PS. Den 10 maj
arrangerar vi
dven en fest for
lakritsdlskare i
Finland.

FOTO: INGER BLADH

Ur innehéllet:

4 Nyhetsnotiser om och
omkKkring Lakritsfestivalen.

6 Elisabeth Johansson ar
drets kock pa festivalen.

9 Sveriges favoritlakrits.
12 Aret med Lakritsfestivalen.
16-19 procram
20-22 MEDVERKANDE

24 Martin Jorgensen dr
Sueriges lakritskung.

26 Elisabeth Johanssons
recept pa lakrits-pulled pork.

27 Tavling: Arets Lakritsrecept.

29 Favorit i repris: Festival-spa.

LAKRITS

FESTIVALEN

Annexet vid Ericsson Globe,
22-23 mars 2014. Entré: 125 kr/
dag (inKkL. Ticnets augift).
Lakritsfestivalen arrangeras
au Tuija Rdsdnen, Choklad &
Lakrits Suerige, 08-210 210.
Marknadsansvarig:

Anette Jonsson, Sandeton
Produktion, 0709-301269.
Festivaltidningen produceras
i samarbete med Journal
Chocolat. Annonser: Karina von
Bréomsen, 0704-13 26 26.
Redigering och grafisk form:
Per-Olof von Bromsen,
0704-44 66 82. Tryck: Trydells
Tryckeri, Laholm. 2014.
Omslagsfotograf:

Funny Livdotter,
funnylivdotter.se
wwuw.lakritsfestivalen.se
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foljer Lakritsfestivalen pa nidra hall. Du hittar linkar till
samtliga pa www.lakritsfestivalen.se.

LINA AR KONFERENCIER

Lakritsidlskande Lina Skandevall kommer
att vara konferencier under festivalen.
Hon lovar att se till sd du inte missar
& nagot av allt som hdnder under de
v tvd fullspickade dagarna.

MED NADJA.
Lir dig kombinera lakrits
med vin och sprit. Lérdag
klockan 18.00. Se sidan 16.

4 LAKRITSFESTIVALEN 2014

Choklad

ar klassisk

musik. Lakrits /
ar Rock'n'roll’

TUIJA RASANEN, LAKRITSFESTIVALSARRANGOR

" bakar pa
scenen

Caroline Ahlgvist, som vann
Hela Sverige Bakar 2013, bakar
tarta tillsammans med med-
finalisten och bista kompisen
Fredrik Nylén pa festivalsce-
nen. Vemn blirndsta hemma-
bagare? Ardet du? An gar det
att soka till drets sisong. Allt
om hur du anséker hittar du pa
tvg.se/hela-sverige-bakar

]
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En rolig utveckning ar att allt fler tillverkare borjar
ursprungsmadrka sin lakrits i samma anda som man i
dag talar om vaniljstangens olika ursprung. Ett exempel
dr Malacos satsning pa lakrits frdn Kalabrien i Italien.

Tartnyhet
med saltlakrits

Alskar du lakritspuck, salta fis-
kar eller hallonlakritsskalle? Dd
dr Almondy Raspberry & Salty
Liquorice moussetdrta nigot for
dig. Lacker saltlakritskrdm, len
hallonmousse och ett krispigt
tdcke av saltlakrits. En oemot-
standlig smakkombination av
sOtt och salt som finns i frys-
disken i livsmedelshandeln.

NYHET: LAKRITSPOPCORN

Nu finns det ocksd popcorn med smak av lakrits! Det
ir engelska Joeseph’s som kombinerar lakrits, karamell
och havssalt. Svensk importér dr Beriksson.

FOTO LINAERIKSSON QCH PRESSBILDER

JOHAN BUIIOWS
LAKRITSGINSS

1LITER GLASS

4 dggulor

1,5 dl rérsocker
5dl gradde

3 tsk Raw
Liquorice Powder
3 tskrivet
ekologiskt
citronskal
eventuellt 2 msk
Salty Liquorice
Syrup eller Sweet
Liquorice Syrup

Vispa dggulor och rorsocker
porost. Blanda i lakritspuluer
och rivet citronskal. Vispa
gradden fast och blanda ner
denidggulorna. Halli frysla-
da eller anuand glassmaskin.

Om glassen ldggs i frysen
ska den toras om 3-4 ganger
under den forsta timmen.
Vid sista omrorningen kan
Lakridssirap tillsdttas for en
randig effekt. Infrysningen
tar cirka 4 timmar beroende
pa frysens kapacitet.

Lakrits som smaksattare av glass &r riktigt
ldckert. Det upptdcker allt fler glassmakare
—kul tycker vi. Ett gott exempel dr danska
Hansens, som har Europapremidr for sin
strut med lakritsgraddglass pa festivalen!

LAKRITSFESTIVALEN 2014
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ARETS
FESTIVALKOCK:

Elisabeth

‘chokladtarta

I.AKRITS
| MATC =
BAKNING:

Kocken och konditorn Elisabeth Johansson
dlskar lakrits! Inte barai konditorivaror
och desserter, utan dvenimat.1&rdrhon
festivalkock och har skapat en spdnnande
meny med inslag som lakritsglaserad
pulled pork och lakritsgravad lax.

— Arligt talat har jag aldrig varit
nagon fanatisk dlskare av lakrits-
godis. Men i konditorivaror,
desserter och matrdtter dr det
nagot helt annat. Lakritsgranulat
och lakritspulver dr fantastis-
ka kryddor och smakférhéjare.
Kom bara ihag att anvinda det
med forsiktighet — maten ska inte
smaka lakrits, utan lakritsen
endast férnimmas, sdger hon.
Elisabeth Johansson, som mer
eller mindre &r f6dd in i restau-
rangbranschen — mamman var
krégare och kock — har arbetat
med mat i alla dess former under

6 LAKRITSFESTIVALEN 2014

hela sitt yrkesliv. Hon har drivit restaurang, arbetat
med Nobelmiddagar, suttit i juryn for Arets Kock och
Arets Konditor, medverkat i tidningar, radio och TV och
skrivit kokbdcker.

Ett 15-tal kokb&cker har det totalt blivit genom aren,

FESTIVAIMENY

Lakritsglaserad pulled pork med
BBQ-sds, coleslaw och baguette

Lakritsgravad lax med
citronmarinerad fankalssallad,
farskpotatis och dillmajo

Lakritskryddad vildsuvinskoru
"Suarta Bettan” med surdegsbrod,
grou senap, morotscoleslaw
och picclad rodlok

Rakmacka med lakritsaioli, dgg,
sparris och tekaka pa surdeg

Bakuerk med lakrits

manga om desserter och bakverk och flera om lakrits.

2007 kom hon ut med "Lakrits, mint och choklad” och
2013 med "Lakrits”. I maj dr det dags for nista release,

nirmare bestimt av boken "Saltlakrits och salmiak”

med massor av recept med den
salta varianten av lakrits,

—Jag far ibland frdgan vad det
dr for skillnad pa saltlakrits och
salmiak. Enkelt uttryckt kan man
sdga att lakrits plus salmiak dr li-
ka med saltlakrits, forklarar hon.

P4 Lakritsfestivalen medver-
kar Elisabeth Johansson inte bara
som festivalkock, utan kommer
dven att leda flera lakritsprov-
ningar och workshops.

—Sverige dr ett fantastiskt
lakritsland med ett stort intresse
for lakrits och unikt produkt-
utbud, mycket tack vare Lakrits-
festivalen, siger hon.

FOTO: JOEL WAREUS, MARIA ANNAS OCH EMELIE NILSSON

12<14 BITAR

400 g mork choklad,
56-70 %

100 g smaor

4¢gg

J.dl strosocker

2dl vetemjol

2 tsk lakritsgranulat

Saltlakritsganache
150 g salmiakkichoklad
med saltlakritsfylining
Y dl gridde

ELISABETHS
KOMMENTAR:

Gatt ugnen pa 175 grader. Hacka den
morka chekladen och smadlt den till-
sammans med smoret | mikron eller

L ett vattenbad. Ror ihop dgg, socker
och lakritsgranulat. Blanda ned chok-
ladblandningen 1dagsmeten, och vand
i uetemjol. Hall upp smeten i smord
och latt mjélad springform, cirka 20
cm idiameter. Gradda kakan i mitten
avugnenicirka 25 minuter, Tag ut
den, och lat densvalna. Det tar nagra
timmay for kakan attstelna. O@m man
vill att den ska stelna fortare, sa kan
man satta in den tkylen nar den har
sualnat.

Den har salmiakehokladtartan dr vansinnigt

god, och dnnwhbattre blir den med lattuvispad

gradde ellervaniljglass! Vackert och gott dr det

med hatlon till, sa prova gdrna svarta hallon eller
Biornbar ocksa. Da passar det bra med lite rivet limeskal
igrdadden! Vill man ha extra av allt kan man gora som

jag gjorde till den hir tartan -

ldgga pa extra av salmiak-

chokladkakan. Wow, vilken "killer"!

Hacka salmiakkin och chokladen grout
och ldgg i en skal. Koka upp gradden,
och hdll ouer chokladen. Ror tills all
choklad har smalt (om inte all choklad
smalter sa kan man mikra forsiktigti
nagra sekunder, men var forsiktig sa
attdet inte branns). Bred glasyren over
tartan. Pudra eventuellt over med lite
extra salmiak!
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Spdnnande nyhet fran Danmark!
Karamelleriet tillverkar handgjorda
kolor utav de finaste ingredienserna.

Fér ytterligare information ring
08-599 06 950 eller ga in pd var

hemsida www.choconord.com

Lotta Raab (t h)och hennes
teamtog emot utmadrkelsen
Sveriges favoritlakrits 2013
paférradrets festival.

Salmiakkolan blev
forra drets favorit

Desserter utan granser har gjort stor succé pa tidigare
Lakritsfestivaler med sin Salmiakkola. I fjol korades
den populdra kolan till Sveriges favoritlakrits 2013

i konkurrens med 6ver 140 andra produkter. I ar ir
Lotta Raab och Desserter utan granser tillbaka igen
med sin handgjorda kola, men dven for att genom-
fora provningar och ta med bestkarna pd enresai
lakritsvarlden.

—Lakrits dr en fantastisk krydda i bide matritter
och desserter som far andra smaker att lyfta, konsta-
terar hon.

Lotta Raab har en utbildning som kulinarisk kock
fran Restaurang- och hotellhdgskolan i Grythyttan
bakom sig och dven ett forflutet inom férlags-
branschen. Sedan ndgra ar tillbaka driver hon det egna
foretaget Desserter utan grinser, dir hon férmedlar
nya smakupplevelser i form av till exempel recept,
provningar och evenemang.

Den populira kolan experimenterades fram for
ndgra ar sedan och bygger pd ett klassiskt griddkola-
recept som smaksatts med dkta lakrits och salmiak.

Vad dr det som gor din kola sa dlskad?

—Det dr en smakupplevelse med det salta stinget
som f&ljs av griddkolan som biddar in lakritssmaken.
Manga uppskattar ocksd att det dr handgjord konfek-
tyr, sdger hon.

Sedan salmiakkolan utsags till Sveriges favorit-
lakrits forra dret har ryktet om den spridit sig som en
16peld langt utanfér landets grinser.

—Lakritsilskarna bara blir fler och fler. Just nu har
vi fullt upp med att leverera kola inte bara till butiker
i Sverige, utan dven i Finland och Tyskland, berittar
Lotta Raab.

Favoriter: Lakritsremn

Vilken lakritsprodukt blir svenska folkets lakrits-
favorit 2014? Under hela februari kunde alla som
ville nominera sin favoritlakrits. Totalt blev 86
produkter nominerade och de fem finalisterna fick
57 procent av alla nomineringsroster. Finalen
genomfdrs under Lakritsfestivalen med festival-
bestkarna som domare. Vilken &dr din favorit bland
dessa fem lakritsprodukter? Smaka och tyck till!

Det dr roligt att se att det dr manga nya produkter i tivlingen i ar,
dven bland finalisterna, siger tdvlingsledaren Mike Risdnen. Han har
tillsammans med sin syster Tuija Risdnen, Lakritsfestivalens arrangor,
hallit lakritsprovningar for ver 10 0oo personer och vet att det kan vara
svart for lakritsilskare att enas om vilken lakrits som dr godast.

ARETS FINALISTER:

1. Djipur fran Freyja/Nammi Godis
Islindsk saltlakrits i mjélkchoklad med frasigt sockerskal.

2. Lakritsgubbe fran Marsipanskolan

Handgjorda gubbar i smakrik figurmarsipan, smaksatta med lakritsextrakt.

3. Premium Liquorice Salty fran Lakritsfabriken

Svensktillverkad mjuk och salt premiumlakrits.

4, Salmiakkola fran Desserter utan grianser
En handgjord graddkola med &kta lakrits och salmiak.

5. Vanhan Viipurin lakritsi

(Gamla Viborg lakrits) fran Kouvolan
Traditionell, mjuk finsk lakrits.

RITS

FESTIVALEN

TIDIGARE
FAVORITER

Taulingen Suveriges fauvorit-
lakrits genomfors for fiarde
dretitad. Tidigare vinnare &r:
2013: Salmiakkola fran
Desserter utan grdanser.
2012: Lakrids A, Lakrids by
Johan Biilow.

2011: Tyrkisk Peber, Fazer.
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FUNNY SKAPAR

Konst med lakrits! Konst-
ndaren Funny Livdotter vi-
sarattlakritsinte baragar
attanvanda somvanligt
godis —utan dven foratt
skapa annorlunda konst.

P3 Lakritsfestivalen finns hon

med och ska inf6r publik firdig-
stilla konstverk med hjilp av
Lakritsfabrikens salta riksdaler och
Ryfors Konfektyrs lakritsremmar
och lakritskola.

—Det kommer att bli nagra slags
kroppsliga skulpturala kostymer av
lakrits. Men hur i detalj jag kom-
mer att ga till viga vet jag inte. Jag
haller pa att experimentera med
materialet, berittar hon.

Funny Livdotter, som bor i Dals
Langed i Dalsland, har en utbild-
ning i Textilkonst pa Hégskolan
fér Design och Konst vid Steneby-
skolan bakom sig och ldser f&r
ndrvarande Masterprogrammet Fri
Konst pd Konsthgskolan Umead
universitet. Parallellt med studier-
na arbetar hon som konstnir och

10 LAKRITSFESTIVALEN 2014

Se Funny skapa...

Bdde l6rdag och séndag kan du
se Funny Liudotter arbeta med
lakrits som konstmaterial och
duen se hennes skapelser pa
levande modell.

...ochskapasjalv
| Lakritsateljén - festivalens
konstworkshop - kan du sjalu
proua pa att skapa i lakrits!

Funny
Livdotters
senaste

tatuering!

anvinder olika material och ut-
trycksmedel.

For andra aret i rad medverkar
Funny pa Liljevalchs Varsalong i
Stockholm, som pagar till och med
den 23 mars. Ddr finns hon repre-
senterad med tre skulpturala kos-
tymer och ett videoverk dir hon
anvint godissndren som arbets-
material. Konstverken bygger pa
flera olika textila tekniker, som till
exempel vivning, flitning, stick-
ning och virkning samt dven 16d-
ning.

—1dén fick jag av att manga av
mina vinner gor knutar av godis-
snorena innan de stoppar dem i
munnen, forklarar hon.

Hennes kostymer som finns
utstidllda pa Liljevalchs har blivit
uppskattade av besckarna pa flera
olika sitt. Nagra har inte ens ndjt
sig med att titta, utan har dven valt
att smaka.

—Men sd handlar ju ocksa konst-
verken om vdxelverkan mellan be-
gér och kontroll, det vill sdga den
instinktiva impulsen att dta godi-
set och férmagan att 1ata bli, sdger
Funny Livdotter.

FOTO: THEO ROSENGREN OCH MICAEL NORBERG

Oemotstandlig, handgjord

Lakrits

pd metervara!

Njut av orginalet.

Vi var forst i Sverige med meterlakrits!

Egen tillverkning av: Lakrits, Kola, Marmelad,
Chokladpraliner, Branda mandlar mm.

www.ryforskonfektyr.se

Nykyrkeviigen 58 B, Mullsjb. Tel: 0392-388 30

Vi firar:

24 ars

tillverkning av
Jiirsk meterlakrits!

Ryfors

Mullsjé

coft & Fre2

LICOf

(e=

Origine!

Det finska orginalet! “—‘.' Varldens framsta kvalitetslakrits sedan 1927.
Den dkta smaken av lakrits. Mjuk, smakrik och en ren njutning!




- ETTARMED
LAKRITS-

Pa Lakritsfestivalen 2013 vann Kattis enresatill Van
Slootens lakritsfabrik i Holland och besokte tillsam-
mans med Lakritsfestivalens arrangor fabriken ijuni.
De fick bland annat tilluerka egen lakrits i Van Slootens
labb med egna smaksattningar.

ljanuari besokte vi Lakrids by Johan Biillow i Danmark.

Ett hdndelserikt ar. S3 summerar Lakritsfestiva-

r| lens arrangdr Tuija Rdsdanen dret som gatt sedan
forra drets lakritsfest. Manga lakritsaktitviteter
och resor fyllda med lakrits. Har kommer ett urval
fran Lakritsfestivalens “fotoalbum” - folj med!

FESTIVALEN

Lakritsfestivalenhar gfter de for-
sta fem festivalaren fatt l(.att stqrt
internationellt konta_ktnat..Var]e
&t besoks ocksa Lakrttsfestg)alen
aumanga lnternatloqella gaster.
Det har ar Lars, han bl_lgde tlela
vigen fran Tyskland forra aret.

| RITSI

& SALMIAKKI
FESTIVAALIT

10 majiararrangeras forsta Lakritsfestivalen
i Helsingfors. Plats: Gamla Jarnudgshallarna
pd Skatudden. Fazer ar huvudsponsor.

Ijulibesokte ui Pontefracts lakritsfestival.

B P P e
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Mitt Kok Goteborg 24-27 oKt, tillsammans med Lakrids by
Johan Bllow/Chokladhuset Limhamn, Van Slooten, Lakrits-
fabriken, Choklad & Lakrits, Estebans och Nammi Godis.
Mitt Kok Stockholm 7-10 nov, tillsammans med Lakrids by
Johan Biilow/Chokladhuset Limhamn, Van Slooten, Lakrits-
kungen, Choklad & Lakrits, Estebans, Robert E's Choklad,
Queen of Licorice, Desserter utan granser och Nammi Godis.

PE21.2

Dubrovnik bar, Helsinki
klo 20-03

12/10 -

K-18, asu vapaa

Febr, Salmiakgalan i Helsingfors.

. I mars studiebesok

ochpressuisning hos

\ Lakritsfabriken.
T ———————

Tuija & Mike
har hdllit i
genomsnitt en
lakritsprovning
iveckan under

@ hela dret!

CHOKLAD!
BYTERTILL
LAKRITS!

Den bejublade musikalen Choklad! har gétt
for fulla hus sedan premidren 2009. I ar
géstar den dven Lakritsfestivalen — fast nu
med lakrits i huvudrollen.

— Lakrits! blir en kombinerad lakrits-
provning och musikal. Publikens smakupp-
levelser kommer att styra handlingen och
ligga till grund f6r improvisationerna,
sdger improvisatéren och regisséren Robert
Weitz, som dven dr konstndarlig ledare for
Improvisation & Co. Gruppen har utsetts till
en av virldens bista improvisationsteatrar.

Lakrits! presenteras i samarbete med
festivalarrangtren Choklad & Lakrits.

Lakritsfestivalens historia dr nira sam-
mankopplad med Choklad! Anette Jonsson,
marknadsansvarig for Lakritsfestivalen,
arbetade under manga ar som producent
pd teatern och forsta samarbetet med Tuija
Risinen pa Choklad & Lakrits var infor upp-
sdttningen av Choklad!. Efter det fortsatte
samarbetet med Lakritsfestivalen som dven
den dgde rum férsta gangen 2009.

Férestdllningen dr inne pa 11:e sdsongen
och har setts av flera tusen, inte bara i
Sverige, utan dven vid gdstspel pa Hawaii,

i Chicago, Képenhamn och Helsingfors.
—Improvisationsteater dr en teaterform
som blir allt mer populér internationellt och

dven som kommunikationsutbildning. Vi
jobbar till exempel regelbundet med de flesta
stora sjukhus och banker, sdger Robert Weitz.

LAKRITS! PA FESTIVALEN

Forestdllningarna pd Lakritsfestivalen ges
l6rdag klockan 16.45-17.30 samt séndag
klockan 15.30-16.15.

LAKRITSFESTIVALEN 2014 13



Ragnsmastaren

Stefan Fransson kan numera inte bara
titulera sig polkagrisbagare, utan dven
varldsmastare. | fjol vann han vdrldsmds-
terskapetipolkagrisbakningiGrdnna
fore medtadvlare fran bland annat Tysk-
land, Nederlanderna, Danmark och USA.

—En bra polkagris ska vara seg, pords och god, men dven
ha ritt firg, vikt och 1ingd. Dessutom ska det vara lite
show vid bakningen. Vid VM fick jag full pott genom att
jonglera med degen och sjunga for publiken, berittar
han.

Stefan Fransson har jobbat med godis hela sitt liv och
borjade redan i tondren att baka polkagrisar i pappans
godisfabrik. Numera driver han Franssons Konfektyrer
1 Grdnna tillsammans med sin bror Peter, men har
dven egen polkagristillverkning under varumarket
Polkaprinsen.

I Grinna finns ett dussintal polkagrisbagare och de
randiga godisstingerna tillverkas fortfarande enligt
det klassiska recept som togs fram av Amalia Eriksson i
mitten av 1800-talet, dven om utbudet av smaker bred-
dats betydligt sedan dess.

De senaste dren har lakritsen pa allvar gjort sitt intag
dven i polkagrisbagerierna och till Stefan Franssons
storsiljare hér numera hallon/lakrits, s6tlakrits, saltla-
krits och turkisk peppar.

P4 Lakritsfestivalen visar Stefan Fransson prov pa
sina fardigheter och bakar polkagrisar som kan képas
varma och firska direkt pa plats.

Hur svirt ir det egentligen att baka polkagrisar?
—Svarare in det ser ut, svarar han. Det krdver vissa
firdigheter och en kdnsla som man bara kan skaffa sig

genom ar av trining.

STORSPELAREN BLIR LAKRITSMAKARE

Aven Haupt Lakrits AB driver han tillsam-
mans med Conny Gesar och tillsammans
har de rest virlden runt for att leta upp de
bista rdvarorna, bland annat ralakrits fran
Kalabrien i sydligaste Italien.

—Malet dr att lakritsen ska fa samma
status som den ursprungsmadrkta chokla-
den. Det dr inte otdnkbart att vi lanserar

till exempel en single origin- eller single-
estate-lakrits, alltsd lakrits med klart dekla-
rerat ursprung, férklarar han.
En del av sortimentet tillverkas i egna fabriken i
Kista, medan en del liggs ut pa underleverantorer.
For mer information se www.lakrits.se.

Stefan Fransson fran Polkaprinsen
arvdrldsmastare i polkagrisbakning.

Haupt Lakrits dr en helt ny lakrits som har
virldspremidr pa Lakritsfestivalen. Upp-
hovsman dr bland andra Christian Haupt
(bilden), entreprendr och investerare,

som dr mest kind som initiativtagare till
Expekt.com. For fem ar sedan silde han
den framgangsrika spelsajten som han
startat tillsammans med kompanjonen
Conny Gesar och har nu sadlat om till
lakritsmakare.

—Jag har alltid varit en inbiten lakritsfantast
och burit pd en drém att skapa en unik lakrits som
inte finns pa marknaden férut. Nu har dntligen drom-
men gatt i uppfyllelse, siger han.
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LAKRITS OCH CHOKLAD

i en oemotstandlig kombination

"Det frasiga
skalet gor den
fullindad”

PelleP

Hallonlakritsskallar
i stor 350g pase

Priserna giller under 1es|wa!dagzma
22-23 mars 2014

P RS OD

JOE@S’

GOURMET PORCORN Eilll L CONMOISSEUR

Premiar for
lakritspopcorn
med havssalt

L g

Joe & Seph’s har vunnit 11 Great Taste Awards
for sina lackert krispiga popcorn. Smaka
nyheten Smooth Caramel & Salted Liquorice

pa lakritsfestivalerna i Stockholm och Géteborg.

“Perksson

beriksson.net



LORDAG

10.30-11.15
Saltlakritsprovning med
Elisabeth Johansson

Fordjupa dig i hirlig saltlakrits med
festivalkocken Elisabeth Johansson.
Provsmaka lickerheter frdn hennes
nya saltlakritsbok (som utkommer i
maj) tillsammans med pironcider.
Pris: 150 kr.

11.30-12.15
Prouning med
Lakritsfabriken

Martin Jérgensen fran Lakrits-
fabriken haller en exklusiv prov-
ning dir du fir uppleva lakrits och
dryck i kombination. Lira dig mer
om lakritsensrotens historia, var
den vixer och hur den tillverkas.
Detta samtidigt som du smakar dig
igenom sortimentet fran lakritsrot
till fardig produkt. Smaka prisbe-
16nta lakritsprodukter tillsammans
med 6l och vin! Pris: 100 kr.

12.30-13.15
Smaken lakrits
- Lakritsprouning

Dofta, smaka och inspireras till att
anvanda ralakrits i desserter, bak-
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Forgyll din festivaluppleuvelse - ga pa lakritsprouning!
Prouningarna dger rum pa balkongen i Angelinivid
Lakrits-6lbaren. Biljetterna hamtas utiinfodisken pa
plan ett senast en kvart innan varje prouning (kontant
eller med kort). En kuart innanrespektive prouning
slapps ej uthdmtade biljetter och kan da kdpas utanfor
prouningsrummet pa balkongen.

verk och mat. F6lj med Lotta Raab
fran Desserter utan grinser pa en
resa i lakritsvdrlden. Pris: 100 kr.

13.30-14.15
Lyxprouning med
Elisabeth Johansson

MO0t en av vara mest dlskade kok-
boksférfattare och arets festival-
kock. Valkommen till en lyxig prov-
ning med lakrits, ravaror, bakverk
och bubbel. Pris: 150 kr.

14.30-15.15

Lakrits, choklad- och
vinprovning med
Jerry Lindahl

Njuta av den finaste lakritsen med
komplexa smaker frdn Kalabrien av
madrket 1886. Testa den mangfaldigt
prisbeldnta krimiga chokladen med
lakrits frdn Gardini. Allt matchat
med goda viner. Provningen leds

av den kunnige konnissoren Jerry
Lindahl. Vilkommen till en trevlig
provning med Beriksson! Pris: 150 kr.

PROVSMAKA MAT MED
LAKRITS I LAKRITS-
FABRIKENS MONTER

Kl 11, 15, 19: Kriimig jord-
drtskockssoppa smaksatt med
riven rdlakrits.

Kl 12 och 16: Stjirnanisgravad
lax med lakritssenapssas.

Kl 13 och 17: Lakritspannacotta
med hallonréra.

Kl 14 och 18: Lakritsmilkshake.

15.30-16.15

Min laKritsresa
- provning med
Tuija Rdsdnen

Lakritsfestivalens arrangér Tuija
Risdnen berdttar om sin "lakritsre-
sa”. Under lakritsprovningen far du
smaka pa flera olika sorters lakrits.
Du far ldra dig vad lakrits dr, hur
man tillverkar den, lite historia och
kuriosa om lakrits tillsammans
med ett glas vin. Pris: 100 kr.

16.45-17.30
LAKRITS!
Lyxmusikal med
Improvisation & Co

Vilkommen pa en improviserad
lyxmusikal med smakprovning! Lat
Choklad!-ensemblen fa sitta guld-
kant pa din tillvaron. Efter elva si-
songer av forestdllningen Choklad!
ger nu Improvisation & Co en la-
kritsvariant. Succéférestillningen
har gistspelat runt om i virlden,
bland annat pa Hawaii, i Chicago,
Kdpenhamn, Helsingfors och nu for
forsta gangen pa Lakritsfestivalen.
Pris: 100 kr.

18.00-18.45
Spritmuseums dryckes-
prouvning med lakrits

Vidlkommen till en lekfull provning

dr vi ldr oss kombinera dryck och
lakrits. Nadja Karlsson, en av
Sveriges bista dryckesprovare,
guidar oss bland vin, whisky,

rom och syndigt god lakrits.
Smaksensationer utgver det vanliga
utlovas! Pris: 150 kr.

FOTO:INGER BLADH

Lakrits i mat och bakning

Fa matnyttiga tips pd hur du anvinder
lakrits i mat och bakning i var festival-
kock Elisabeth Johanssons monter Queen
of Licorice och hos Lakritsfabriken med
grundaren och kocken Martin Jérgensen.
Ibidda montrarna bjuds det pa utsékt goda
smakprover och manga goda rad.

Laga lakritsmat med Rent a Chef

Prova pa Rent a Chefs attraktiva matlagningskurser
direkt pa festivalen. Inspiration att ta med sig hem!

Lakrits pa menyn

I festivalkaféet kan du avnjuta ett flertal specialkompo-
nerade lakritsritter och bakverk frin var festivalkock
Elisabeth Johansson. Njutning och inspiration!

Lis mer pa sidorna 6-7.

Olprovarbricka

Prova olika lakrits6l med Stureplansgruppen uppe i
lakritsélbaren pd balkongen.

Ost & lakrits

I Berikssons monter har ostexperten Pua Overgaard
fran Puas Pique Nique tagit fram ostar som passar
Ljuvligt tillsammans med lakritssmaksatta produkter.
Massor med serveringstips och ldckra smakprover
utlovas.

Skapa din egen polkagrisklubba
Tillverkning av ldckra polkagrisklubbor med riktiga bir
och dkta kryddor i Gammelstads Knick & Karamells
monter.

Mr Dannyman trollar med lakrits.

v
ool

=

Klddeskonst av lakrits

Se konstndren Funny Livdotters arbete
med lakrits som konstmaterial och upplev
hennes skapelser pd levande modell. Lis
mer pa sidan 10.

Lakritsateljén

Pysselsugen? Da rekommenderar vi var lakrits-
ateljé dir vi tillsammans med Lakritsfabriken och

Panduro Hobby skapat en trevlig konstworkshop.

Vdrldsmaistaren i polkagrisbakning!

Se polkagrisbakning live och provsmaka nybakta varma
polkagrisar. Lis mer pa sidan 14.

Lar dig gora lakritsglass
Hos Lakrids by Johan Biilow kan du provsmaka lakrits-
glass och ldra dig hur du enkelt gor lakritsglass hemma.

Trollkarlen Mr Dannyman

Lakritsfestivalens egen trollkarl Mr Dannyman ir en
riktig expert pa att trolla med lakrits.

Omtanke genom ballonger

Gor som Lakritsfestivalen, stdd hjdlporganisationens
Ballongmagis arbete med att glddja svirt sjuka barn
pa sjukhus. Ge ditt bidrag vid informationsdisken.
Passa ocksa pd att ta en selfie (#ballongmagi)

pa ballongtronen, skapad av ballongkonstniren

Ballongprinsessan.
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Festivalspa
- en oas i festivalminglet!
Lids mer pd sidan 29.




SONDAG

11.30-12.15
Saltlakritsprouning med
Elisabeth Johansson

Fordjupa dig i hérlig saltlakrits med
festivalkocken Elisabeth Johansson.
Provsmaka lickerheter frdn hennes
nya saltlakritsbok (som utkommer i
maj) tillsammans med pironcider.
Pris: 150 kr.

12.30-13.15
Smaken lakrits
- Lakritsprouning -

Dofta, smaka och inspireras till att
anvinda ralakrits i desserter, bak-
verk och mat. F6]j med Lotta Raab
fran Desserter utan granser pa en
resa i lakritsvirlden. Pris: 200 kr.
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Forgyll din festivaluppleuvelse - ga pa lakritsprouning!
Prouningarna dger rum pa balkongen i Angelinivid
Lakrits-6lbaren. Biljetterna hamtas ut i infodisken pa
plan ett senast en kvart innan varje prouning (kontant
eller med kort). En kuartinnan respektive prouning
slapps ej uthdmtade biljetter och kan da kdpas utanfor
prouningsrummet pad balkongen.

13.30-14.15

Min lakritsresa
- prouning med
Tuija Rasdnen

Lakritsfestivalens arrangdr Tuija
Risdnen berdttar om sin "lakritsre-
sa”. Under lakritsprovningen fir du
smaka pa flera olika sorters lakrits.
Du fér lira dig vad lakrits ir, hur
man tillverkar den, lite historia och
kuriosa om lakrits tillsammans
med ett glas vin. Pris: 100 kr.

14.30-15.15
Prouning med
Lakritsfabriken

Martin Jérgensen fran Lakrits-
fabriken haller en exklusiv prov-
ning ddr du fir uppleva lakrits och
dryck i kombination. Lira dig mer
om lakritsensrotens historia, var
den vixzer och hur den tillverkas.
Detta samtidigt som du smakar dig
igenom sortimentet fran lakritsrot
till firdig produkt. Smaka prisbe-
16nta lakritsprodukter tillsammans
med 6l och vin! Pris: 100 kr.

PROVSMAKA MAT MED
LAKRITS | LAKRITS-
FABRIKENS MONTER

Kl12 och 16: Lakritspannacotta
med hallonréra.

K1 13: Lakritsmilkshake.

Kl 14: Krdmig jordirtskocks-
soppa smaksatt med riven
ralakrits.

Kl 15: Stjirnanisgravad lax med
lakritssenapssas.

15.30-16.15

LAKRITS!
Lyxmusikal med
Improvisation & Co

Vilkommen pa en improviserad
lyxmusikal med smakprovning! Lit
Choklad!-ensemblen fa sitta guld-
kant pa din tillvaron. Efter elva si-
songer av forestdllningen Choklad!
ger nu Improvisation & Co en la-
kritsvariant. Succéférestillningen
har gistspelat runt om i virlden,
bland annat pa Hawaii, i Chicago,
K6penhamn, Helsingfors och nu for
forsta gdngen pa Lakritsfestivalen.
Pris: 100 kr.

FOTO:INGER BLADH OCH PER RANUNG

Utstallningar

Lakritsdlskarkartan

Sitt en ndl pd var virlds- respektive
Sverigekarta och beritta var du bor.
Kanske bor det ovanligt mdnga lakrits-
idlskare just ddr du bor?

Lakritsfamiljen Amarelli
Lir dig mer om lakrits, om lakritstillverkning och om
Amarellis 500-3riga lakritshistoria i Amarellis monter.
I 4r kan du ocksa triffa Margherita Amarelli.

Lakritsminnen - tablettaskutstillning

P4 allmin begidran aterkommer den populdra
nostalgiutstillningen Lakritsminnen fran forra aret.
Upplev din barndoms tablettaskar med radioprataren
Martin Loogna, dgare till virldens st6rsta tablett-
asksamlingar med 10 ooo askar!

Tavlingar
Sveriges favoritlakrits

Smaka pa finalisterna och résta pa din favorit.
Rostsedeln fir du vid ingdngen. Vinnaren avsl&jas pa
soéndag kl. 16.30. Lis mer pa sidan 9.

Arets Lakritsrecept — Recepttivling!

Skapa ett nytt lakritsrecept och tdvla om en betald resa
till Lakritsfabrikens produktionslokaler i Helsingborg.
Lis mer pé sidan 27.

Fragesporten La Quiz

1 8lbaren, 16rdag k1 15 och séndag kI 14. Vinn lakrits och
en provning f8r tva under Lakritsens Dag den 12 april
hos Choklad & Lakrits i Stockholm.

Gissa antalet-tivling

Nir du passerar Nammis monter, passa pa att gissa
antalet Djdpurkulor i behdllaren. Du kan vinna 5 kilo
islindsk lakrits!

Boksigneringar
Lordag kl 12-13 och 15-16

Vilkinde radioprofilen Martin Loogna signerar sin
bok om barndomens tablettaskar vid utstillningen
Lakritsminnen.

Lordag kl 12-13, sondag kl 13-14

Elisabeth Johansson signerar sin receptbok Lakrits i
Queen of Licorices monter.

Lordag kl 13-14, séndag kl 14-15

Caroline Ahlqvist, Sveriges badsta hemmabagare 2013,
signerar sin nya bok i Hela Sverige Bakar:s monter.

Amarellis lakrits=
fabrikiKalabrien
isodraltalien.

Lakritsgrﬁddg“"'gisqsimed lakritssas i vaffla.
Pyntad medinystorkad apelsin.

.
FLODE!IS

sthimicecream.se « tel 0736-59 20 09
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ande pa festivalen:

da Aldo

Importerar Amarelli, italiensk lakrits
med anor dnda fran 1500-talet.
wwuw.aldo.se

Augustas fabrik
Tilluerkar praliner och kokosbollar
enligt gammal tradition som
smakar legendariskt gott.
wwuw.augustasfabrik.se

BabyBjorn

Lanar ut bdrselar till dig med bebis
vid barnuagnsparkeringen.
www.babybjorn.se

Ballongmagi

Festivalen stddjer hjdlporganisa-
tionen Ballongmagi som ger suart
sjuka barn och deras syskon enrolig
och kreativ ballonguppleuvelse.
wwuw,ballongmagi.se

Beriksson

Importdr au ekologisk ralakrits
fran Kalabrien, Italien, och choklad
smaksatt med lakrits.
wwuw.beriksson.net

BrollopsGuiden

Den heltdckande guide for alla
bréllopssugna.
wwuw.brollopsguiden.se

Suensk tilluerkare au l&sgodis och
stycksaker. Utuecklar nya lakrits-
produkter. Hallonlakritsskallen ar
Bubs populdraste produkt och har
landets stérsta godisfansida pa
facebook.

wwuw.bubs.se

Choconord

Importerar och distribuerar kon-
fektyr och gourmetprodukter fran
blanda annat Italien och England.
Stor omsorg och noggrannhet prag-
lar urvalet av deras sortiment.
wwuw.choconord.se
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Choklad & Lakrits
Butiker i Stockholm, Trosa och
webbutik med kualitetschoklad
och lakrits fr&n hela vdrlden! Auen
choklad- och lakritsprouningar.
Arrang0r for Lakritsfestivalen.
www.chokladolakrits.se

Chokladhuset
Limhamn/Lakrids by

Johan Biilow

ExKlusiv dansk lakrits med attityd
fran Lakrids by Johan Bllow.
wwuw.chokladhusetlimhamn.se
wwuw.lakrids.nu

Cute Cat Design
Handgjorda smycken i form au
godis och bakuerk med sota,
mumsiga budskap.
www.cutecatdesign.se

Deborahs Extraknack
Hembakad ekologiskt kndckebrdd
med lakrits och haussalt.
www.deborahsextraknack.com

Design by Rebecca

Martinsson

Smycken som liknar bakuerk

och godis. Sjaluklart ocksa lakrits-
smycken!

www.beccadesign.se

Design

Helena Berggren
Smyckesdesigner som formgivit en
specialkollektion plexiglassmycken
"Lakrits med enkel elegans”.
www.designhelenaberggren.se

Desserter

utan grianser

Uppleu nya smaker pa dessertprou-
ningar, lakritsprouningar och i form
av handgjord salmiakkola.
wwuw.desserterutangranser.se

Ekologistik

Skandinavien
Ekologisk lakrits fran Kalabrien.
www.ekologistik.se

Elisabeth Johansson
Arets festivalkock
wwuw.queenoflicorice.se

Esteban's

Importerar spannande choklad
och lakrits. Sueriges importdr au
Black, en mjuk gourmetlakrits med
elegant smak.

wwuw.estebans.se

Falkeskog

Fiskspecialisten presenterar sin
nya varmrokta enkelfilé au lax med
lakrits/citron for prousmakning.
www.falkeskog.se

Finngross/Privab

Gdvle/ Finnfood
Importdr au finsk lakrits som till
exempel Kouvolan, Granholm,
Brunbergs och Haganol.
www.finngross.se
www.finnfood.se

Finsk lakrits

Sdljer finsk farsk lakrits - mjuk och
god!

wwuw.finsklakrits.se

Funny Livdotter
Lakritsfestivalens lakritskonstnar
www.funnylivdotter.blogspot.se

Gammelstads

Knidck & Karamell
Karameller och polkagrisar med
norrlandska bar och lakrits.
www.gammelstads.com

Gottes Fun Food
Chokladfontaner med
lakritschoklad.
wuww.gottes.se

Halva

Familjedgda Haluva dr en au Finlands
storsta lakritstilluerkare.
wwuw.halva.fi

Handgjort Stockholm
Egentilluerkade chokladpraliner
med lakritstema.
wwuw.handgjortstockholm.se

Hansens glass

Glass som tilluerkas pd ett litet
gardsmejeri i Danmark.
wwuw.sthlmicecream.se

Haupt Lakrits

Suensk kualitetslakrits. Varlds-
premidr pa Lakritsfestivalen.
wwus.lakrits.se

Hela Sverige bakar

Se Caroline Ahlquist, uvinnareni
Tv4:stduling, baka tartapd
festivalscenen.
wwuw.tv4.se/hela-suerige-bakar
blogg.loppi.se/alskaattbaka

House of Noor

| Guer 60 ar har finldndarna njutit
au denna mjuka, forfériskt goda
lakrits, vilken bakas enligt gamla
beprovade recept och metoder.
wwuw.houseofnoor.se

HyrEnChokladfontén.se

Hyrenchokladfontan.se har
Sveriges storsta utbud av choklad-
fontdner fér uthyrning.
wwuw.hyrenchokladfontan.se

Hallplatsens
Lakritshandel

Tobaksbutik pa Sédermatm i Stock-
holm med framst saltlakrits fradn
Holland, Island, Danmark, Finland,
Sverige och Tyskland i sottimentet.
wwuw.lakritshandel.se

Improvisation & Co
Enav vdrldens framsta
improuisationsteatrar.
wwuw.improco.se

Journal Chocolat
Sueriges chokladtidskrift som ocksa
skriver om lakrits. Fyller 10 &r i &r!
wwuw.journal-chocolat.se

Kolsvart AB

S6t och salt lakrits fran Malmao.
wwuw.kolsvartab.se

Lakritsfabriken/

Scandchoco

Tilluerkare au suensk premium-
lakrits med mera samt festivalens
huuvudsponsor.
www.scandchoco.se
www.lakritsfabriken.se

Lakritskungen
Festivalens huvudsponsoriar.
wwus.lakritskungen.se

Lakritsroten

En lakritsbutik pd Sueavdgen i
Stockholm med runt 500 sorters
lakrits [ sortimentet.
www.lakritsroten.se

Lighthouse
Ljusplaneringsféretag som tidigare
har designat fasadbelysningen pa
Friends Arena. Designar ljussdtt-
ningen pa Lakritsfestivalen.
wwuw.lighthouseab.se

Lina Skandevall
Lakritsfestivalens konferencier.
www.skandevall.se

Malaco

Lanserar VIVA Lakrits Calabria, med
6 procent dkta lakritsrot fran Kala-
brien, och Kick Seasalt - en hdrligt
kramig lakritskola med havssalt for
dig som dlskar saltlakrits.
wwuw.malaco.se

Marsipanskolan
Bekant bland annat forsin
"lakritsgubbe”, som har blivit
manga lakritsdlskares favorit.
wwuw.marsipanskolan.se

Martin Loogna
Radioprogramledare och forfattare
till Barndomens tablettaskar. Agare
tillen av vérldens stdrsta tablett-
asksamlingar.

wwuw.jesseloogna.se

Nadja Karlsson
En au Sueriges bésta
dryckesprouare.
www.spritmuseum.se

Namitupa

Salmiakprodukter som tilluerkas
efter ett mer &n 60 ar gammalt re-
cept. Salmiakknappar, salmiak med
mango-, med blodapelsin-, med
chili och saltlakritspuluer (poyrod
puluveri) ar omtyckta produkter.
wwuw.namitupa.fi

Nammi Godis

Isldndska Djupur, Draumur och La-
kritsdjoflar &r ndgra av de populdra
varumadrken som Nammi Godis AB
marknadsfor ibland annat i Suerige.
www.nammi.se

Panda/Valora Trade
Finsk lakrits med anor frdn 1920-
talet. Mest kdnd for sina mjuka och
fradscha lakritsprodukter.
wwuw.valoratrade.se

Panduro Hobby

Sueriges framsta pyssel och hobby-
butik! Meduerkar i "Lakritsateljén",
ddr bestkaren far gdra egna konst-
verk [ lakrits.
www.pandurohobby.se

»
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Spdannande nyhet fran Danmark!
Karamelleriet tillverkar
handgjorda kolor vtav de finaste
ingredienserna. For viterligare

information ring

08-599 06 950 eller gd in pé vdr

hemsida www.choconord.com
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Paolkamm 14 Framssomn

i

Showbakhing med Stefan Fransson, varldsmaéstaren
ipolkagrisbakning.
www.polkaprinsen.se

T

Handgjorda chokladkakor och praliner med lakrits.
www.pralinhuset.se

0S-konditorn och kokboksforfattaren Elisabeth

Johansson meduerkar med sina egna lakritsprodukter

och lakritsbocker. Elisabeth ar arets festivalkock!
www.queenoflicorice.se

Arrangerar uppskattade matlagningskuallar.
wwuw.rentachef.nu

R tE's Chowiad

Handtitluerkar alla egna produkter, anuvander bara
naturliga och helst ekologiska rduaror.
wwuw.robertes-choklad.com

Tilluerkar lakritstemmar och lakritskolastanger.
www.ryforskonfektyr.se

Smigdneda L:

Lakritstemmar i mangder fran flera olika lander.
www.smidhedalakrits.se

Polkgrisstanger med salt lakritssmak, harda lakrits-
karameller, lakritsklubbor, lakritsmarmelad och
mycket mer, Lakritsremmar au fyra fabrikat.
wwuw.solberga.nu

X8

Personligt och mysigt dagspa som erbjuder massage
och spabehandlingar i sin verksamhet.
www,.sparadiset.se

t Jav ni
Andra generationens te- och kaffehandlare
www.tehusetjava.se

Trallkarlzn Mr. D: ‘
Flerfaldig suensk och nordisk magimastare.
www.dannyman.se

n
Hollandsk lakrits.
wwuw.vanslooten.eu

aVENSK

KVALITETSLAKRITS

HAUPT LAKRITS
WWW.LAKRITS.SE | FACEBOOK.COM/HAUPTLAKRITS
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Lakritsfabrikens Martin
Jorgensendr i grunden
kock och sommelier.

LAKRITSKUNGEN

Lakritsintresset harverkligen slagit roti
Sverige. Det mdrks inte minst hos Lakrits-
fabriken dar Martin Joérgensen och hans
medarbetare arbetar for hogtryck med
att forsoka stilla suget efter den svenska
premiumlakritsen.

—Lakritsintresset fortsdtter 6ka. Lakritsen befinner sig
pa samma stdlle i utvecklingskurvan som kvalitetschok-
laden var for tio ar sedan — sa dn har vi langt kvar till
toppen, siager Martin Jérgensen.

Lakritsfabriken dr dven i ar festivalens huvudspon-
sor och finns representerad med hela sitt sortiment av
lakritsprodukter. Numera bestdr det inte bara av den
sota, salta och supersalta premiumlakritsen, utan dven
av chokladdoppad lakrits, lakritsfudge, lakritstoffee
och de sd kallade salta riksdalerna som pryds av Martin
Jorgensens eget portritt.

—Det som gor var lakrits unik dr att den &r produ-
cerad av endast naturliga ravaror, utan konstiga
tillsatser, och dr helt fri fran bade gluten och ge-
latin. Sjdlva lakritsravaran kommer fran Iran,
forklarar Martin Jérgensen.

Det dr ingen tvekan om att Lakritsfabri-
kens premiumlakrits tagits emot med 6ppna
armar — eller §ppna munnar om man sa vill
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—sedan den lanserades 2011. Foretaget har vixt stadigt
ar efter ar och i oktober 2012 flyttades delar av tillverk-
ningen fran Ramldsa till nya lokaler i Helsingborg,
bland annat med sikte pa att dven fa plats med en butik.

Men den stora efterfrigan pa lakrits gjorde att Martin
Jorgensen fick tinka om.

—Iden nya fabriken har varenda kvadratmeter fatt
anvindas for produktion. Det blev helt enkelt ingen yta
dver for nagon butik, konstaterar han.

Men nu har dntligen drémmen om en egen butik gatt
i uppfyllelse. I slutet av forra dret slog Lakritsfabriken
upp dérrarna till butiken pa Angelholmsvigen i
Helsingborg. Den nyrenoverade lokalen, som har en
yta pa totalt 600 kvadratmeter, har tidigare anvints
som bilhall och inrymmer nu savil butik och kafé som
produktion och lager — ett givet utflyktsmal for alla
lakritsadlskare.

—Flera ganger i veckan anordnar vi dven lakritsprov-
ningar. Men f&r den som &r intresserad giller det att

vara ute i god tid — manga av provningarna &r
fullbokade langt i férvig, forklarar han,
Martin Jérgensen medverkar pa
Lakritsfestivalen med flera prov-
ningar samt givetvis provsmak-

ning och forsiljning av den
populira lakritsen.

soppa med -
lakritsrasp

4 PORTIONER 1. Skala skockor och

400 grjorddirt- potatis och skar i
skocka mindre bitar. Ldgg i

2 st medelstora vatten sa att deinte
potatisar morknar.

1st hackad 2. Frds l6k och vitldk i
scharlottenlok smor. Tillsatt skockor
Tmsk smor och potatis, frdsicirka
1st vitloksklyfta 5 minuter.

5dl hénsbuljong 3. Hall pd buljong

1dl vitt vin och koka tills de blivit
3 grddde mjuka, cirka 10 minuter.
1-2 tsk lakrits- 4. Mixa med staumixer
pulver (efter tycke och tillsatt vin och
och smak) grdadde. Koka upp och
salt och peppar smaksdtt med lakrits,
efter smak salt och peppar.

5. Lat smaputtra i cirka
5 minuter, skumma upp
soppan i en mixer fére
servering, halluppi
cappucinokoppar eller
liknande och riv duer
lite ralakrits.

6. Smaklig spis.

Marsipan
SKOLAN

I ndtbutiken hittar du
tillbehor och inspiration till
dina egna figurer och bakverk,

Har finns dven fint forpackad
konfekt for alla tiilfallen.

www.marsipanskolan.se

FOTO: INGER BLADH, MATS GLIMSTAHL OCH TUIJA RASANEN

HANDGTORT
STOCKAOLM

Chokladbutiken
i Fruiingen med
héirligt god choklad,

)

Lartor ¢ praliner.
ALLT FRAN EGEN TILLVERKNING!

Hanna Paulis gata 29 ® Fruingen

www.handgjortstockholm.se
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Lakrids
by
Johan Blilow

LOVE

RED CROSS
EDITION®)
Sot lakrits
overdragen med
vit choklad,
fylld med
jordgubbskyssar
och hallonsténk.

*) 2 danska kronor per sdld burk
gar oavkortat till R6da Korset.
sharingiscaringdk

Labnits ¥ Max
Sirap
Pulver

Granulat

recept: www.lakrids.nu

LAKRID'S

FINE LIQUORICE
POWDER

iil lnl UR
\\Hli

E Hl{llli

LIOUOR
SYRUD

BY JOHAN BULOWW

LAKRIDS

Forinformation om nirmaste &terforsiljare i Sverige, konrakta:
CHOKLADHUSET i LimhamnAB 040-511025
info@chokladhusetlimhamn.se www.chokiadhusetlimhamn.se
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PULLED PORK

med liquoriceglaze
och coleslaw

Har drreceptet till festivalkocken Elisabeth
Johanssons lackra pulled pork med lakrits!

4-6 PORTIONER
1kg fldskarré i bit
% tsk salt

1krm malen
vitpeppar

2 krm chiliflakes

2 krm paprikapulver

11/2 tsk farinsocker
% dl BBQ-sds
1dlrédvin
3dlvatten

110k

Tmorot

LIQUORICEGLAZE
Tmsk flytande
honung

1Tmsk sweet chili-
sauce

1dl BBQ-sds

2 tsk saltlakrits-
pulvereller 1tsk
lakritsgranulat

COLESLAW
1vitkdlshuvud
1gul Lok

6 dl majonnds

2 dl grdddfil

1dl krossad ananas
salt, svart peppar

Sdtt ugnen pa 125 grader.
Gnid in kryddorna och fa-
tinsockret duer karrén. Bryn
karrénrunt omilite smor
sa den far fin stekyta. Ldgg
karréniugnsfast form med
lock (gjutjdrnsgryta). Stro
ouer kryddorna och farin-
sockret. Blanda BBQ-sas,
roduin och vatten och hall
ouer karrén. Satt pa locket
ochstall in formen mitti
ugnen i 6-8 timmar. Spad
eventuellt med lite vatten
ett par ganger, passa pa att
0s kottet samtidigt och vénd
pa det efter halva tiden.
Kottet dr fardigt nar det
kanns riktigt mort och gar
ldtt att dra isdr. Lat svalnai
formen. Koka ihop glazen, lat
den svalna och pensla duer
kottet. Dra isar kottet.

Skiva vitkdlen s& tunt som
mojligt. Skala och hacka
l6ken och blanda alla ingre-
dienser, smaka au med salt
och peppar. Seruera med
BBQ-sds, romansallad och
nybakad surdegsbaguette.

FOTO: MARIASTROMBERG OCH EMELIE NILSSON

Camilla Jakobssons
vinnande tdrtrecept

frdn 2013 hittar du pa
www.lakritsfestivalen.se

Styling och foto:
Maria Stromberg,
madebymary.se.
Vinnare av Matblogg-
priset Bdsta Bak-och
dessertblogg 2013.

" VAR ME OCH TAVIA:

BAKA MED
KRITS!

Are‘ts Lakritsrecept! Skapa ett nytt recept med lakrits och tiv
om en betaldfesa med overnattning till Lakritsfabrikeni Ramlosas
nya produktionslokaler, kafé och showroom i Helsingborg®
Vinnarreceptet presenteras ocksa i tidningen Hembakat Nr 5.

Tavlingen dr ett samarbete mellan Lakritsfabriken, tidningen Hembakat och Lakritsfestivalen.
Ijuryn ingar i &r dven Per-Olof von Bromsen, redaktér for Journal Chocolat
och festivalbloggaren Cecilia Behrens pa ceccesblogg.se.
Generdsa priser fran flygbolaget Kullaflyg och Clarion Grand Hotel.
Skicka receptet senast den 20 april till info@lakritsfestivalen.se. Lycka tilll

o~ F
Sembalat kullaflyg.se

GRAND HELSINGBORG




"Ska dom verkligen smaka sa har?"
Maja 5 ar

Nu lanserar vi Viva Lakrits Calabria i smakerna Chili, Sétlakrits och Havssalt.

Gjord pa lakritsrot fran Kalabrien i ltalien, som anses vara den finaste i vérlden.

Att vara vuxen har sina fordelar.

L&rdag hela veckan!

Prova padjupgaende
lakritsmassage och smaka
pa ekoteer med lakrits

| Sparadisets monter.

Forandra dret arrangerar Sparadiset ett festival-spa pa Lakritsfestivalen.

Dar far du prova pd en djupgdende lakritsmassage och smaka pa ekologiska teer
med lakrits. Sparadiset erbjuder en exotisk oas dér du kan sld dig ned och vila
dina trotta fotter och smaélta alla lakritsintryck.

TAVLING: |

Vinn lyxiga spa-
behandlingar!

I Sparadisets populira lakritsbehandling
Black Velvet Ritual fir du njuta av lakrits pa ett
helt nytt sdtt. En skén helkroppsskrubb med
lakrits och citron f6ljs av en djupgiende hel-
kroppsmassage som doftar ljuvligt av lakrits
och rosmarin och som limnar din hy sam-
metslen. Nu kan du vinna tvd lyxiga behand-
lingar, for dig och en vin. Gilla Sparadiset pa
Facebook senast 31 mars 2014 si ir du med i
utlottningen. Valkommen till Sparadiset!

Sparadiset, som bestdr au tre dagspa-anldggningar i centrala Stockholm, erbjuder unika behandlingarien
spannande miljo ddr inspirationen dr hdmtad fran vérldens alla hérn. Lds mer pd www.sparadiset.se.
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CUOKLADTARTA
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R SN Helig choklad i Hebron
& g Lakritskonstniren
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Thocolat
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| | . a,n"l‘igale att choklad gors DA
oy _ N ot diir kel o
Bean-to-nariFalliegfiing. SR
lare smak och kvalitet.

o Vit INAMPLATS PA CHOKL

ADKA i
MIA GHANS FRANSK FAVORITER,I5L RTAN. DIEGOS KAKAQ RADDAR REGNSKOGEN.

ANDS FAVORITKOMBINATION, GLASET HOJER SMAKEN.

KGpnyanumret

av Sveriges enda

chokladtidskrift
pa festivalen!

Ettriktigt lackert
recept pa Rocky Road
med lakrits, skapat
av Ulrika Ohman pé
Café Andra Bullar,
Vasastan, Stockholm.

LAK
RITSI

& SALMIAYVS
FESTIV/

300 g mérk choklad

(70 % kakaohalt)

150 g salt lakritsfudge

1% dl minimarshmatlows
1dl naturella cashewndtter
1nypa flingsalt

Smalt chokladen 6uer vattenbad och lat svalna
en liten stund. Kld en bakform med bakplats-
papper, garna en liten rektangular brédform.
Skdr lakritsfudgen i mindre bitar och blanda
alla torra ingredienser i bakformen. Hall pa den
smalta chokladen och ror forsiktigt om. Lat
stelna i kylskap. Lat sta framme en liten stund
innan du skar upp i onskudrd storlek.

Tips! Spola kniveggen under varmt vatten

innan du skar for att fa till snyggare bitar!

2015!

S kW

www lakritsfestivalen.se

FINLANDS FORSTA
LAKRITSFESTIVAL

| aalit.com FESTIVALEN

Du far 1tidigare nummer pakopet.

www.journal-chocolat.se

LAKRITSFESTIVALEN 2014 31




LAKRITSFABRIKEN
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Valkommen till en varld av lakrits.

Efter tre fartfyllda ar 6ppnade vi dntligen var egna
butik med café pa Angelholmsvigen 34 i Helsingborg.
Lakritsprovning, butiksférsaljning, café, produktion och
packning under samma tak har gjort Lakritsfabriken

till ett populdrt resmal for lakritsdlskare fran hela landet.

—Hoppas vi ses i butiken!

M Martin,
Lakritskungen av Sverige.

Nar vi gor var mjuklakrits s& anvander vi lakritspulver Sedan vi startade Lakritsfabriken och tillverkning av
som blandas med socker, sirap och rismjol och far koka i mjuklakrits s& har vart utbud breddats och idag saljer
40 minuter till en seg, svart massa. Denna spritsas sedan vi allt fran rotter och pulver till fudge, toffee. En av vara
ut i langa strangar for att efter 30 meter skaras i lagom stora storsaljare ar lakrits doppad i choklad och toppad med
bitar. Vill vi ha salt lakrits s& tillsatter vi salmiak, det dr enda hallon. - En underbar smak av sommar aret runt.

skillnaden pa sot och salt lakrits. Att vi anvdnder rismjol gor
var premiumlakrits glutenfri.

Sveriges forsta glutenfria premiumlakrits.

WWW.LAKRITSFABRIKEN.SE




