8/1/2019

Mt kek

Ingredienser
¥§ 1 portion

e 300glax(ragamafran 4
en mittbit pa ryggfilén)

Ponzusas

e 0,5dllimesaft 5.

e 1 dljapansk soja, garna
den milda varianten

e 1/2 rod chili, finhackad

e 1 cmingefaraibit,
finhackad

e 1 stpressad
vitloksklyfta

e 1 tsk sesamolja (valfritt)
e 1 stavocado
e 1 ask smorgdskrasse

e 1 stsalladslok
(sommarlok) bara det
grona

https://mittkok.expressen.se/recept/sashimi-med-ponzusas/

1.

Sashimi med Ponzusas - recept | Mitt kok

Sashimi med Ponzusas

Sa har gor du
@ 20 minuter

Blanda ponzusdsen och lat vila en
timme i kylen.

Skiva laxen i ytterst tunna skivor. Skiva
avokadon i tunna skivor.

Strimla det grona fint pa salladsloken.
Klipp krassen.

. Arrangera laxen pa ett fat, stré hackade

|oken dver och lagg den skivade
avokadon emellan.

Hall pa ponzusadsen
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